
Woche: 26

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag

22.06.2026 23.06.2026 24.06.2026 25.06.2026 26.06.2026 27.06.2026 28.06.2026

***** ***** ***** ***** ***** ***** *****

***** ***** ***** ***** ***** ***** *****
Pouletschnitzeli Rindsgeschnetzeltes Gebackener Fleischkäse Gefüllter Felchenfilet Rindsburger Kalbspiccata

Balsamicorahmsauce Stroganoff mit Blatt- Kalbsbrustbraten Meerrettichsauce Pfefferrahmsauce Tomatenragout

Pilawreis gebratene Spätzli und Kartoffelsalat Paprikasauce Süsskartoffelstampf Breitbandnudeln Safranrisotto

glasierte Karotten Broccoli Serviettenknödel Kefen Blumenkohl zweierlei Gemüse

Mischgemüse
***** ***** ***** ***** ***** ***** *****

Gemüseschnitzeli Quorngeschnetzeltes Gemüseschnitzeli Käse-Omelette Randen-Sticks Quorn-Linsenbraten Kräuter-Tofu-Piccata

Stroganoff Meerrettichsauce

***** ***** ***** ***** ***** ***** *****

Menü-Übersicht Mo, 22.06. bis So, 28.06. 2026

Ingwer-

Apfelcremesuppe
Linsenpüeesuppe

Spargel-

cremesuppe

Basilikum-

cremesuppe
Geröstete Griesssuppe Garburesuppe

Vegetarische

Minestrone

Gemüsesalat
Blattsalat 

mit Radieschen
Gemischter Salat Cous Cous Salat Maissalat Hülsenfrüchte-Salat

Kopfsalat

mit Croutons

Fleisch- & Fischherkunft:
Poulet-, Truthahn-, Schweins-, Kalbs- und Rindsfleisch aus der Schweiz

Felchenfilet aus der Schweiz

Allergene: Das Fachpersonal vom Service und der Küche gibt gerne Auskunft.

Menü-Spezial

Kartoffelgnocchi mit Baumnuss-Pesto,

gebratenen Zucchetti und Maiskroketten

Garnierter Roastbeef-Teller mit Tatarsauce, 

Salat und Pommes frites oder Brot

Mittagessen

Wochen-Hit



Woche: 27

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag

29.06.2026 30.06.2026 01.07.2026 02.07.2026 03.07.2026 04.07.2026 05.07.2026

***** ***** ***** ***** ***** ***** *****

***** ***** ***** ***** ***** ***** *****
Rindsragout "Bami Goreng" Schweins Cordon Bleu Kalbshalsbraten Rotzungenröllchen Überbackene Lamm-

mit Dörr-Feigen Indonesische Pommes frites Bratensauce mit Lachs Cannelloni geschnetzeltes

Kartoffelgebäck Nudelpfanne Mischgemüse Bramata Kräuterrahmsauce mit Rindsfleischfüllung mit Kräutern

Kräuter-Tomate mit Poulet Ofengemüse Wildreis Romanesco Kartoffelgaletten

und Gemüse Blattspinat zweierlei Gemüse
***** ***** ***** ***** ***** ***** *****

Edamame- mit Quorn Soja-Weizen 7-Korn-Braten Karotten-Hirsetätschli Überbackene Soja-

Gemüseraugout Cordon Bleu Cannelloni geschnetzeltes

mit Gemüsefüllung
***** ***** ***** ***** ***** ***** *****

Menü-Spezial

Pizza-Baguette mit Schinken, Peperoni und Champignons

saisonaler Blattsalat

Mediterranes Kalbsgeschnetzeltes

mit Kartoffelkroketten und Tagesgemüse

Mittagessen

Wochen-Hit

Fleisch- & Fischherkunft:
Poulet-, Truthahn-, Schweins-, Kalbs- und Rindsfleisch aus der Schweiz, Lammfleisch aus Irland

Rotzungenfilet aus dem Nordost-Pazifik (Wildfang) und  Lachsfilet aus norwegischer Zucht

Allergene: Das Fachpersonal vom Service und der Küche gibt gerne Auskunft.

Rindskraftbrühe

mit Backerbsen

Zucchettisalat
Orientalischer

Kichererbsensalat

Blattsalat

mit Kresse

Tomatensalat

mit Mozzarella
Kohlrabensalat Apfel-Rettichsalat

Lollosalat mit

Kräuterdressing

Menü-Übersicht Mo, 29.06. bis So, 05.07. 2026

Geröstete 

Griesssuppe

Limetten-

cremesuppe

Orangen-

Karottencremesuppe

Grünerbsen-

püreesuppe
Brotsuppe Garburesuppe


