
Woche: 18

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag

27.04.2026 28.04.2026 29.04.2026 30.04.2026 01.05.2026 02.05.2026 03.05.2026

***** ***** ***** ***** ***** ***** *****

***** ***** ***** ***** ***** ***** *****
Rindsragout Pouletfleisch-Bällchen Heisser Schinken Rindsgehacktes Zanderfilet "Bami Goreng" Kalbsfleischvogel

mit Oliven Thymianrahmsauce Blatt- und mit Hörnli Kräuter-Pernodsauce Indonesische Rosmarinsauce

Kravättli Vollkornrisotto Kartoffelsalat Apfelmus Gemüsereis Nudelpfanne Pommes Dauphines

Mischgemüse grüne Bohnen und Reibkäse Blattspinat mit Poulet zweierlei Gemüse

und Gemüse
***** ***** ***** ***** ***** ***** *****

Eierschwämmliragout Soja-Bällchen Gemüse-Schnitzel Quorngehacktes Kernen-Bratlinge mit Tofu Blumenkohl-

Käsemedallion

***** ***** ***** ***** ***** ***** *****

Menü-Übersicht Mo, 27.04. bis So, 03.05. 2026

Kappeler Milchsuppe
Curry-

Linsenpüreesuppe

Rindsbouillon mit 

Backerbsen

Marroni-

püreesuppe

Bärlauch-

cremesuppe
Garburesuppe

Vegetarische

Minestrone

Maissalat mit Peperoni Cous Cous Salat Gemischter Salat Cole Slaw Salat
Kopfsalat 

mit Käsechips
Hülsenfrüchtesalat

Blattsalat,  Thousand 

Island-Drerssing

Fleisch- & Fischherkunft:
Poulet-, Truthahn-, Schweins-, Kalbs- und Rindsfleisch aus der Schweiz

Zanderfilet aus Estland

Allergene: Das Fachpersonal vom Service und der Küche gibt gerne Auskunft.

Menü-Spezial

Saisonaler Gemüse-Teller mit cremigen Bärlauchspätzli
"Pollo alla chilindron" Geschmortes Pouletsteak mit Tomaten,

Oliven und Rohschinken, Bramata und Kefen

Mittagessen

Wochen-Hit



Woche: 19

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag

04.05.2026 05.05.2026 06.05.2026 07.05.2026 08.05.2026 09.05.2026 10.05.2026

***** ***** ***** ***** ***** ***** *****

***** ***** ***** ***** ***** ***** *****
Schweinsschnitzeli Verschiedene Braten Brätkügelisauce Marinierte Paniertes Seelachsfilet Mediterranes Kalbspiccata

Balsamicorahmsauce Bratensauce mit Champignons Poulet-Spiessli Zitronen-Dip Rindsgeschnetzeltes Tomatenragout

Breitbandnudeln Kartoffelstock Blätterteig-Pastetli Erdnusssauce Salzkartoffeln Quark-Spätzli Safranrisotto

Karottengemüse Bohnen Gemüsebouquet Jasminreis Rahmspinat Frühlingsgemüse zweierlei Gemüse

asiatisches Gemüse
***** ***** ***** ***** ***** ***** *****

Quornschnitzeli Quorn-Linsenbraten Edamame- Marinierte Gemüse- und Gemüse-Frittata Kräuter-Tofu-Piccata

Gemüseragout Paneer-Spiessli Maiskroketten Schnittlauch-

Sauerrahm
***** ***** ***** ***** ***** ***** *****

Menü-Spezial

Farfalle Toskana

mit Anti Pasti Gemüse und Pecorino

Spargel-Weissweinrisotto 

mit herzhaften Salsiccia-Bällchen und Cherry-Tomaten

Mittagessen

Wochen-Hit

Fleisch- & Fischherkunft:
Poulet-, Truthahn-, Schweins-, Kalbs- und Rindsfleisch aus der Schweiz

MSC Alaska Seelachs aus dem Nordwest-Pazifik Wildfang

Allergene: Das Fachpersonal vom Service und der Küche gibt gerne Auskunft.

Spargel-

cremesuppe

Orangen-

Fenchelsalat
Cous Cous Salat Eisbergsalat Mimosa Chinakohlsalat

Randensalat

mit Meerrettich
Apfel-Rettichsalat

Frühlingssalat

mit Gartenkresse

Menü-Übersicht Mo, 04.05. bis So, 10.05. 2026

Gebundene

Ochsenschwanzsuppe

Grünerbsen-

püreesuppe

Ratatouille-

cremesuppe

Süssmais-

cremesuppe

Gemüsebouillon

mit Flädli
Garburesuppe


