
Woche: 25

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag

15.06.2026 16.06.2026 17.06.2026 18.06.2026 19.06.2026 20.06.2026 21.06.2026

***** ***** ***** ***** ***** ***** *****

***** ***** ***** ***** ***** ***** *****
Verschiedene Braten Schweinsgeschnetzeltes "Coq au Vin" Rindsgehacktes Egli- und Panierte Brätschnitzel Kalbsgeschnetzeltes

Bratensauce "sweet and sour" geschmorter Hörnli Zanderknusperli Senfrahmsauce "Zürcher Art"

Teigwaren Basmatireis Pouletoberschenkel Reibkäse Tatarsauce Bratkartoffeln Butter-Nudeln

Bohnen Pakchoi Polenta Apfelmus Gemüsereis französische Erbsen zweierlei Gemüse

Zucchetti Rahmspinat
***** ***** ***** ***** ***** ***** *****

7-Kornbraten Sojageschnetzeltes Mediterraner Quorngehacktes Gebackenes Gemüse Panierte Quorngeschnetzeltes

"sweet and sour" Gemüse-Bratling  im Tempura-Teig  Sellerieschnitzel "Zürcher Art"

***** ***** ***** ***** ***** ***** *****
Menü-Spezial

Fitness-Salat mit Pouletbruststreifen

und Knoblauch-Brot

Black Angus Rinds-Hamburger im Vollkornbun

mit Cole Slaw Salat, gebackene Kartoffelschnitze

Mittagessen

Wochen-Hit

Fleisch- & Fischherkunft:
Poulet-, Truthahn-, Schweins-, Kalbs- und Rindsfleisch aus der Schweiz

Egli- und Zanderfilet aus Estland & Polen

Allergene: Das Fachpersonal vom Service und der Küche gibt gerne Auskunft.

Weinschaumsuppe

Peperonisalat
Fenchelsalat

mit Orangen
Eisbergsalat mit Ei Cole Slaw Salat Gurkensalat mit Dill Hülsenfrüchte-Salat

Blattsalat Thousand

Island-Drerssing

Menü-Übersicht Mo, 15.06. bis So, 21.06. 2026

Süssmais-

cremesuppe

Rote Bohnen-

püreesuppe

Tomatenconsomme

mit Flädli

Broccoli-

cremesuppe

Gemüsesuppe

"Pächterin Art"
Garburesuppe



Woche: 26

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag

22.06.2026 23.06.2026 24.06.2026 25.06.2026 26.06.2026 27.06.2026 28.06.2026

***** ***** ***** ***** ***** ***** *****

***** ***** ***** ***** ***** ***** *****
Pouletschnitzeli Rindsgeschnetzeltes Gebackener Fleischkäse Gefüllter Felchenfilet Rindsburger Kalbspiccata

Balsamicorahmsauce Stroganoff mit Blatt- Kalbsbrustbraten Meerrettichsauce Pfefferrahmsauce Tomatenragout

Pilawreis gebratene Spätzli und Kartoffelsalat Paprikasauce Süsskartoffelstampf Breitbandnudeln Safranrisotto

glasierte Karotten Broccoli Serviettenknödel Kefen Blumenkohl zweierlei Gemüse

Mischgemüse
***** ***** ***** ***** ***** ***** *****

Gemüseschnitzeli Quorngeschnetzeltes Gemüseschnitzeli Käse-Omelette Randen-Sticks Quorn-Linsenbraten Kräuter-Tofu-Piccata

Stroganoff Meerrettichsauce

***** ***** ***** ***** ***** ***** *****

Menü-Übersicht Mo, 22.06. bis So, 28.06. 2026

Ingwer-

Apfelcremesuppe
Linsenpüeesuppe

Spargel-

cremesuppe

Basilikum-

cremesuppe
Geröstete Griesssuppe Garburesuppe

Vegetarische

Minestrone

Gemüsesalat
Blattsalat 

mit Radieschen
Gemischter Salat Cous Cous Salat Maissalat Hülsenfrüchte-Salat

Kopfsalat

mit Croutons

Fleisch- & Fischherkunft:
Poulet-, Truthahn-, Schweins-, Kalbs- und Rindsfleisch aus der Schweiz

Felchenfilet aus der Schweiz

Allergene: Das Fachpersonal vom Service und der Küche gibt gerne Auskunft.

Menü-Spezial

Kartoffelgnocchi mit Baumnuss-Pesto,

gebratenen Zucchetti und Maiskroketten

Garnierter Roastbeef-Teller mit Tatarsauce, 

Salat und Pommes frites oder Brot

Mittagessen

Wochen-Hit


