
Woche: 28

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag

06.07.2026 07.07.2026 08.07.2026 09.07.2026 10.07.2026 11.07.2026 12.07.2026

***** ***** ***** ***** ***** ***** *****

***** ***** ***** ***** ***** ***** *****
Schweinsgeschnetzeltes Kalbsbratwurst Pouletspiessli Hausgemachter Fischstäbli Truthahngeschnetzeltes Kalbsvoressen

Berner Art Zwiebelsauce Portweinjus Hackbraten Zitronen-Dip "Casimir" Grosmutter Art

Spiralen Rösti-Sticks Steinpilz- Bratensauce Petersilienkartoffeln fruchtige Currysauce gebratene Spätzli

Erbsen- gratinierter Fenchel Weissweinrisotto Kartoffelstock glasierte Gurken Trockenreis zweierlei Gemüse

Karottengemüse Kohlraben grüne Bohnen Kokos-Banane
***** ***** ***** ***** ***** ***** *****

Süsskartoffel-Tätschli Sojabratwurst panierte Camemberts Gemüse-Tätschli Mais-Kroketten Tofugeschnetzeltes Quornvoressen

***** ***** ***** ***** ***** ***** *****

Menü-Übersicht Mo, 06.07. bis So, 12.07. 2026

Peperoni-

cremesuppe
Linsenpüeesuppe

Orientalische

Süsskartoffelsuppe

7-Korn

Getreidesuppe
Pilzcremesuppe Garburesuppe

"Zuppa mille fanti" 

Rindsbouillon mit Ei

Gurkensalat mit Dill Apfel-Selleriesalat
Lollosalat mit

Huusdressing

Blumenkohlsalat

mit Safran
Anti Pasti Salat

Chinakohl-Salat mit 

Sesam-Dressing
Lattichsalat mit Ei

Fleisch- & Fischherkunft:
Poulet-, Truthahn-, Schweins-, Kalbs- und Rindsfleisch aus der Schweiz

Fischfilet für Fischstäbli aus dem Nordwest- und Nordost-Pazifik, ASC Black Tiger-Crevetten aus vietnamesischer Zucht

Allergene: Das Fachpersonal vom Service und der Küche gibt gerne Auskunft.

Menü-Spezial

Garnierter Cervelat-Käsesalat

verschiedene Salate und Brot

Zweifabrige Tagliatelle mit Tomatenpesto,

Gemüsestreifen und gebratenen Risencrevetten

Mittagessen

Wochen-Hit



Woche: 29

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag

13.07.2026 14.07.2026 15.07.2026 16.07.2026 17.07.2026 18.07.2026 19.07.2026

***** ***** ***** ***** ***** ***** *****

***** ***** ***** ***** ***** ***** *****
Verschiedene Braten Herzhaftes Kalbsschnitzeli Gebratener Tilapiafilet Innerschweizer Saltim Bocca

Bratensauce Rindsragout Zitronensauce Fleischkäse Zitronengras- Älplermakronen vom Schwein

dreifarbige Müscheli Polenta Pommes Duchees Senfrahmsauce Kokossauce mit Speck Madeira-Jus

Schwarzwurzeln Ratatouille Mandel-Broccoli Spätzli-Nüdeli Basmatireis Röstzwiebeln Tomatenrisotto

glasierte Karotten Asiagemüse Birnenkompott zweierlei Gemüse
***** ***** ***** ***** ***** ***** *****

Blumenkohl- Quorn-Nussragout Moussaka Kernen-Bratlinge Crispy-Tofu ohne Speck Jackfruit-Steak

Käsemedallion Griechischer

Auberginengratin
***** ***** ***** ***** ***** ***** *****

Menü-Spezial

"Samosa" indische Teigtaschen mit süsser Chilisauce

und fruchtigem Cous Coussalat
kein Menü-Spezial

Mittagessen

Wochen-Hit

Fleisch- & Fischherkunft:
Poulet-, Truthahn-, Schweins-, Kalbs- und Rindsfleisch aus der Schweiz

ASC Tilapiafilet aus China

Allergene: Das Fachpersonal vom Service und der Küche gibt gerne Auskunft.

Gebundene

Ochsenschwanzsuppe

Weisskabissalat 

mit Kümmel
Mexikanischer Salat

Saisonaler Blattsalat

mit Melone
Kohlrabensalat Peperonisalat Gemischter Salat

Eichblatt-Salat

mit Sprossen

Menü-Übersicht Mo, 13.07. bis So, 19.07. 2026

Broccoli-

cremesuppe

Gemüse-Bouillon

mit Teigwarenreis

Fenchel-

cremesuppe

Gelberbsen-

püreesuppe

Curry-

Zucchettisuppe
Garburesuppe


