
Woche: 23

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag

01.06.2026 02.06.2026 03.06.2026 04.06.2026 05.06.2026 06.06.2026 07.06.2026

***** ***** ***** ***** ***** ***** *****

***** ***** ***** ***** ***** ***** *****
Pouletgeschnetzeltes Rindssauerbraten Kalbsfleischbällchen Walliser Schweinsbraten Zanderfilet Brätkügeli Kalbschnitzeli

"Casimir" Bratensauce Thymianrahmsauce Dörr-Aprikosenfüllung Peperonisauce "Luzerner Art" Zitronensauce

fruchtige Currysauce Schupfnudeln Polenta Bratensauce Pastinaken- Blätterteig-Pastetli Rösti-Sticks

Trockenreis Bohnen Ratatouille Spiralen Kartoffelstampf Gemüse-Bouquet zweierlei Gemüse

Broccoli Mischgemüse Fenchelgemüse
***** ***** ***** ***** ***** ***** *****

Gemüsecurry Cashew Kernen Gemüsebällchen Gemüse-Frittata Back-Camembert Quornragout Zucchetti-Piccata

mit Tofu Braten Tomatensauce

***** ***** ***** ***** ***** ***** *****

Menü-Übersicht Mo, 01.06. bis So, 07.06. 2026

Zitronengras-

Kokosuppe

Orangen-

Randencremesuppe

Rindsbouillon

mit Backerbsen

Sojabohnen-

püreesuppe
Brotsuppe Garburesuppe

Spargel-

cremesuppe

Gemüsesalat Kabissalat mit Kümmel Kopfsalat mit Ei Gurkensalat mit Dill
Eisbergsalat 

mit Cocktailcrevetten

geraffelter

Karottensalat

Saisonaler Blattsalat 

mit Melone

Fleisch- & Fischherkunft:
Poulet-, Truthahn-, Schweins-, Kalbs- und Rindsfleisch aus der Schweiz

Zanderfilet aus Estland

Allergene: Das Fachpersonal vom Service und der Küche gibt gerne Auskunft.

Menü-Spezial

Gemischter Salatteller

mit Falafel und Tzatziki

Zanderknusperli mit Tatarsauce,

Salzkartoffeln und Blattspinat

Mittagessen

Wochen-Hit



Woche: 24

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag

08.06.2026 09.06.2026 10.06.2026 11.06.2026 12.06.2026 13.06.2026 14.06.2026

***** ***** ***** ***** ***** ***** *****

***** ***** ***** ***** ***** ***** *****
Schweinssteak Truthahngeschnetzeltes Herzhaftes Geschmorte Hausgemachte Spätzlipfanne Schweinsfiletmedallion

Mailänder Art mit Estragon Rindsragout Kalbshaxe Fisch-Frikadellen "Förster Art" im Speckmantel

Tomatensauce Semmelknödel Kartoffelgratin "Gremolata" Safranrahmsauce mit Fleisch, Gemüse Rahmsauce

Müscheli glasierte Karotten Kohlraben Weissweinrisotto Salzkartoffeln und Pilze Kartoffelgebäck

Romanesco Ofengemüse Blattmangold zweierlei Gemüse
***** ***** ***** ***** ***** ***** *****

Jackfruit-Steak Sojageschnetzeltes Apfel-Peperonigulasch Kernenbratlinge Gemüseschnitzeli Spätzlipfanne Yasojamedallion

mit Quorn, Gemüse

und Pilze
***** ***** ***** ***** ***** ***** *****

Menü-Übersicht Mo, 08.06. bis So, 14.06. 2026

Safran-

Fenchelcremesuppe

Vollkorn-

Gemüsepüreesuppe
Basler Mehlsuppe

Steinpilz-

cremesuppe

Französische

Zwiebelsuppe
Garburesuppe

Kalbsfleisch-

cremesuppe

Randensalat

mit Meerrettich
Blumenkohlsalat

Eichblattsalat mit 

Balsamico-Dressing
Linsensalat Gemischter Salat

Sellerie-Salat

"Waldorf"

Saisonaler Blattsalat

mit Cherry-Tomaten

Fleisch- & Fischherkunft:
Poulet-, Truthahn-, Schweins-, Kalbs- und Rindsfleisch aus der Schweiz

Fischfilets für Frikadellen aus Europa und Asien

Allergene: Das Fachpersonal vom Service und der Küche gibt gerne Auskunft.

Menü-Spezial

Spaghetti Bolognaise

mit Romanesco und Reibkäse

Kalbsfleischvogel mit Rosmarinsauce

Kartoffelgratin und Tagesgemüse

Mittagessen

Wochen-Hit


