
Woche: 16

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag

13.04.2026 14.04.2026 15.04.2026 16.04.2026 17.04.2026 18.04.2026 19.04.2026

***** ***** ***** ***** ***** ***** *****

***** ***** ***** ***** ***** ***** *****
Schweins- Pochierte Rindshacktätschli Verschiedene Braten Glasiertes Spagehtti Kalbsvoresssen

geschnetzeltes Truthahnbrust Pfefferrahmsauce Bratensauce Dorschrückenfilet "Carbonara" "Grossmutter Art"

Tessiner Polenta Frischkäsesauce Rosmarin-Kartoffeln Serviettenknödel Pistazienreis Schinken-Specksauce Kartoffelstock

Lattichgemüse dreifarbige Müscheli Mischgemüse glasierte Karotten gebackene Reibkäse zweierlei Gemüse

gratinierter Fenchel Randenschnitze Romanesco
***** ***** ***** ***** ***** ***** *****
Soja- Gebackenes Gemüse Gemüsetätschli Quornragout Glasiertes Spaghetti Pilz-Nussragout

geschnetzeltes im Tempurateig Tofuschnitzeli "Napoli"

Tomatensauce
***** ***** ***** ***** ***** ***** *****

Menü-Spezial

Lasagne al forno

mit Rindsfleisch, Broccoli

Garnierter Spargelsalat mit Zitronen-Vinaigrette

und panierten Pouletbrust-Streifen

Mittagessen

Wochen-Hit

Fleisch- & Fischherkunft:
Poulet-, Truthahn-, Schweins-, Kalbs- und Rindsfleisch aus der Schweiz

MSC Dorschrückenfilets aus dem Nordostatlantik

Allergene: Das Fachpersonal vom Service und der Küche gibt gerne Auskunft.

Süssmais-

cremesuppe

Karottensalat

mit Orangenfilets
Gemüsesalat

Saisonaler Blattsalat

mit Frühlingszwiebeln

Spargelsalat mit

Zitronen-Vinaigrette
Gurkensalat mit Dill Gemischter Salat

Eichblattsalat

mit Croutons

Menü-Übersicht Mo, 13.04. bis So, 19.04. 2026

Knoblauch-

cremesuppe

Geröstete

Griesssuppe

Apfel-

Ingwercremesuppe

Geflügel-

cremesuppe

Linsen-

püreesuppe
Garburesuppe



Woche: 17

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag

20.04.2026 21.04.2026 22.04.2026 23.04.2026 24.04.2026 25.04.2026 26.04.2026

***** ***** ***** ***** ***** ***** *****

***** ***** ***** ***** ***** ***** *****
Pouletschnitzeli Hausgemachter Kalbsgeschnetzeltes Alpstein-Lammgigot Zweifarbige Tagliatelle Brätschnitzel Schweinssteak

Café de Parissauce Hackbraten gebratene Spätzli Kräuter-Portweinjus mit Zitronensauce Senfsauce "Walliser Art"

UrDinkel-Teigwaren Bratensauce Spargelgemüse Bramata und Rauchlachsstreifen Schupfnudeln mit Tomaten und Käse

Kräuter-Kohlraben Kartoffelgebäck Ratatouille Broccoli Kräuter-Tomate Pommes frites

Mischgemüse zweierlei Gemüse
***** ***** ***** ***** ***** ***** *****

Tofuschnitzeli Cashew Kernen Yasojageschnetzeltes Kräuter-Tofu-Piccata Pilz-Stroganoff Back-Camembert Quornbrüstli

Braten Tomatensauce "Walliser Art"

***** ***** ***** ***** ***** ***** *****

Menü-Übersicht Mo, 20.04. bis So, 26.04. 2026

Tomatenbouillon

mit Ribeli

Spargel-

cremesuppe

Steinpilz-

cremesuppe

Französische 

Zwiebelsuppe

Safran-

Fenchelcremesuppe
Garburesuppe Weinschaumsuppe

Orientalischer

Kichererbsensalat
Bayrischer Rettichsalat Lattichsalat mit Ei Blumenkohlsalat Anti Pasti Salat Bohnensalat

Saisonaler Blattsalat

mit Garten-Kresse

Fleisch- & Fischherkunft:
Poulet-, Truthahn-, Schweins-, Kalbs-, Rinds-, Lammfleisch aus der Schweiz

Rauchlachs aus norwegischer Zucht

Allergene: Das Fachpersonal vom Service und der Küche gibt gerne Auskunft.

Menü-Spezial

Knuspriger Tofu

auf cremigem Spargel-Weissweinrisotto

Kalbsbratwurst mit Zwiebelsauce

goldbraune Rösti und Tagesgemüse

Mittagessen

Wochen-Hit


