
Woche: 38

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag

14.09.2026 15.09.2026 16.09.2026 17.09.2026 18.09.2026 19.09.2026 20.09.2026

***** ***** ***** ***** ***** ***** *****

***** ***** ***** ***** ***** ***** *****
Rindsfleischvogel Glasierte Heisser Schinken Pouletspiessli Wolfsbarschfilet Bayrische Rindsgeschnetzeltes

Rosmarinsauce Kalbsbrustschnitte Blatt- und Erdnusssauce Pernodsauce Schweinshaxe Burgunder Art

UrDinkel-Nudeln gebratene Spätzli Kartoffelsalat Basmatireis dreifarbige Biersauce Bramata

Mischgemüse gratinierter Lauch Pakchoi Schupfnudeln Kartoffelstock zweierlei Gemüse

Ofengemüse Federkohl
***** ***** ***** ***** ***** ***** *****

Boulgour- Käferbohnen- Vegi-Wienerli Tofuspiessli Kräuter-Omelette Back-Camembert Quorngeschnetzeltes

Gemüseburger Nussragout Burgunder Art

***** ***** ***** ***** ***** ***** *****
Menü-Spezial

Walliser Raclette Baguette

mit Lauch und Apfelschnitze, Blattsalat

Gebratene Rehschnitzeli

auf cremigen Steinpilz-Tagliatelle, Rotkraut

Mittagessen

Wochen-Hit

Fleisch- & Fischherkunft:
Poulet-, Truthahn-, Schweins-, Kalbs- und Rindsfleisch aus der Schweiz, Rehfleisch aus Tschechien (Silberwald)

ASC Wolfsbarschfilet aus türkischer Zucht

Allergene: Das Fachpersonal vom Service und der Küche gibt gerne Auskunft.

Tomatencremesuppe

mit Basilikum

Rotkabissalat

mit Birnen
Linsensalat Gemüsesalat

Randensalat 

mit Meerrettich
Zucchettisalat

Champignon-

Lauchsalat

Lattichsalat 

mit Ei

Menü-Übersicht Mo, 14.09. bis So, 20.09. 2026

Kartoffel-

Lauchcremesuppe

Gemüsebouillon

mit Flädli

Steinpilz-

cremesuppe

Zitronengras-

Kokosnusssuppe

Blumenkohl-

cremesuppe
Garburesuppe



Woche: 39

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag

21.09.2026 22.09.2026 23.09.2026 24.09.2026 25.09.2026 26.09.2026 27.09.2026

***** ***** ***** ***** ***** ***** *****

***** ***** ***** ***** ***** ***** *****
Truthahnschnitzel Wiener Kräuterschweins- Hausgemachter Schellfischfilet Pouletgeschnetzeltes Schweinsfilet

Frischkäsesauce Kalbsrahmgulasch Bratwurst Hackbraten Kräuter-Baumnusskruste "Casimir" im Blätterteig

Teigwaren Kartoffelstock Zwiebelsauce Bratensauce Vollkornrisotto fruchtige Currysauce Balsamicorahmsauce

Erbsli Romanesco Polenta dreifarbige Müscheli Blattmangold Trockenreis Kartoffelgebäck

Schwarzwurzeln Mischgemüse Kokos-Banane Kräuter-Tomate
***** ***** ***** ***** ***** ***** *****

Yasoja-Medallion Wiener Sojawurst Hülsenfrüchte- Käse-Omelette Tofugeschnetzeltes Geräuchter Tofu

Quorngulasch braten im Blätterteig

***** ***** ***** ***** ***** ***** *****

Menü-Übersicht Mo, 21.09. bis So, 27.09. 2026

Safran-

Fenchelcremesuppe

Kürbis-

cremesuppe

Geröstete 

Griessuppe

Kichererbsen-

püreesuppe

Vegetarische

Minestrone
Garburesuppe Weinschaumsuppe

Anti Pasti Salat Gemischter Salat
Lollosalat mit 

Huusdressing

Maissalat 

mit Peperoni

geraffelter

Karottensalat
Blumenkohlsalat

Saisonaler Blattsalat

mit Croutons

Fleisch- & Fischherkunft:
Poulet-, Truthahn-, Schweins-, Kalbs- und Rindsfleisch aus der Schweiz

Schellfischfilet aus Island

Allergene: Das Fachpersonal vom Service und der Küche gibt gerne Auskunft.

Menü-Spezial

Kürbis-Tortelli (Ravioli)

mit Federkohl und Lauch

Weisswürste mit süssem Senf, 

lauwarmem Kartoffelsalat und Brezel

Mittagessen

Wochen-Hit


